Lunch Menu $40
Tartare di T onno con SCnaPc in (rani e Olio al Limone

Tuna tartare with grain mustard and lemon dressing
r
Rotolo di Crcspcllc aili AsPara i Verdi e Ricotta con Pesto alla (Genovese
reen asparagus and ricotta cheese crepe ro”s with sweet basi] Pcsto
Or
Burratina Fuglicsc con Rucola, Pomodorini Pachino e Prosciutto di Pio T osini
Purratina cheese, ripe [talian tomatoes and [io T osini Parma ham

(Additional $10)

Or
lLa ZUPPa del Giorno
FresHﬂ Preparecl dai]g soup
A

o110
o
Rigatoni alla Vaccinara
Rigatoni with oxtail ragout “Roman stgle”
r
SPaghctti ai Ricci di Mare e Bottarga di Cabras
SPaghetﬁ with sea urchin and Sardinia grey mullet bottarga
(Additional $20)

-
]:ilcttini di lPPogJosso alla Mugnaia con Zucchine Trhcolatc
[Halibut fillet “meuniere” stgle white wine sauce and sautéed zucchini

r
Polletto alla Diavola con Patate Arroste
Chargri”ed boneless babg chicken with roasted potatoes

T

o110

ey
Pannacotta al Caffe con Sa]sa al Cioccolato Bianco e GraPPa
(_offee pannacotta with white chocolate and grappa sauce

Gelatie Sorbct::i dOTTO

Otto’s ice cream or sorbet

r
Senvizio del Tee Caffe

offee and tea

OT1O

(Served until 2pm )
(Gluten Free Pasta Available Add On $10)

Friccs are subjcctecl to 10% service chargc & Prevai]ing taxes



